Les Jarding de ’Orangeraie

Nog Menug

38€

Saumon gravelax, betterave 3 la graine de moutarde , tartine de chévre frais
Oou

Croustillant d’effiloché de jarret de baeuf , semoule aux saveurs d’Asie et feuilles de roquettes

Dos de cabillaud cuit vapeur, bayaldi de [égumes provengaux , sauce hollandaise et perle de yuzu
ou

Fondant d’échine de cochon grillee aux aromates, purée de lentilles vertes au fois gras de canard

Qélection de fromages affinés et feuilles maraichéres
ou

Desgert 4 choisir dans ceux proposés 4 la carte
(o]0}

Coupe de glace 2 parfums

« Vanille, Chocolat, Citron, Café, Mangue, Fraise, Rhum raisin,Cassis, Caramel beurre salé »

48€

Fois gras de canard aggaisonné au sauternes, chutney de fruits secs et tartine briochés toastée
ou

Queues de gambag roties, « rigotto arborio » assaisonné de poutargue et d’orange amére du jardin

Noix de saint jacques au chorizo Iberique, tatin de topinambour et coeur d’artichaut rofti
Oou

Paleron de veau cuisinée aux petits oignons, écrasée de pommes de terre , créme de Bresse et truffe d’hiver

L’aggiette du fromager et feuilles maraichéres
ou
Desgert 4 choisir dans ceux proposés 4 la carte
ou

Coupe de glace 2 parfums

« Vanille, Chocolat, Citron, Café, Mangue, Fraise, Rhum raisin,Cassis, Caramel beurre salé »

[lest poseible que nos plate contiennent deg produite allergenes. Tenez-noug informes de toutes intolérances ou allergies.
Prix TTC cervice comprie



